RICOSTRUZIOME STORICA

1849

La F«esenm storica pill antica all'interna
dell'ar

del Pizzardeto &

colonica, come testimonialo dal catalogo
Brogliardi n.3 del Catasto Gregoriano

TITOLO TESI: Parco del Gusto - Riqualificazione dell’area ex-fornace Pizzardeto
Relatore: prof. Gabriele Mastrigli

GENES| DEL PROGETTO

FASEI

Individuazicne ed abbatlimento
degli edifici e delle rovine nen
recuperabili e non protetie

FASE Il

Identiticazione di uno i
aperto, mediante un edificio i
nugva costruzicne, che funge
da fulcro del progetto

FASE N

Cosers e,

rsi e di alin i

interesse intermedi, che
i fruizione

i
dellintera area

1880/1893
Installagzione del primo impi di
produzione del laterizio am
Vappa Siradaie dell M del 155/55
radal 3
i di to impianto non restano
oggtraooe 1.'?.‘:'3 se nen un'indicazione
sommaria all'intemo della Mappa
Catastale del Cessato Catasto del
Comune i Loreto

UNIVERSITA" DEGLI STUDI DI CAMERINO _Scuola di Architettura e Design “"Eduardo Vittoria”
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Il ngetto di riqualificazione della ex-fornace Pizzardeto di Loreto nasce dalla consapevolezza
dell'importanza che tale sito riveste nella storia locale, regionale e nazionale.

Grazie alla morfologia del contesto, nasce I'idea di un programma di riciclo dell'intera area, che vede
frotagonlsli i prodotti rurali tipici marchr%ram.

| progetto si articola nel restaurare e adibire il complesso alla produzione del vino, grazie al riuso del
forno Hoffmann come cantina da maturazione, ed alla collocazione di un mercato coperto Iper prodotti
locali. Un centro congressi e un museo delle tradizioni costruttive saranno sistemati all'interno dei
capannoni voltati. Il programma si estende a tutta I'area mediante una rete di percorsi e due poli di
nuova costruzione, che ospiteranno una scuola di cucina di ricette tipiche e una biblioteca, dove
Verranno raccolte le ricette storiche marchigiane e i metodi di produzione delle materie prime.

La sinergia di queste funzioni conduce alla nascita del “Parco del gusto™

PROGRAMMA FUNZIONALE

- Riuso del fcmo Hoffmann come cantina per la
jone del vino e p

- Riuso degli i come sala
wine shop della cantina e percorso museals

- Riuso della casa colonica come centro dirigenziale
ed informative al servizio della cantina

- Riuso del capanno agricolo come locali tecnici
al servizio della cantina

- Riuso del capannone di s io come mercato
coperto permanente per | produttori agricoli locali

- Nuova costruzione di un edificio aclibito a ristorante
che contribuisce a definire il percorso dal gusto

- Nuova costiuzione di un edificio adibilo a scuola
di cucina e a biblicteca / archivio di prodotti autocioni
ericette tradizionali

- Instawraziene di una rete di percorsi che delineing
fisicamente E‘percolso del gusto e favoriscano la
fruizione di tulta I o

I'area di progett

- Realizzazione di alcuni punti intermed di riposo e
di nstero che aiutine la sinergia tra 'area ed 1l fruitore

D ' ' PLANOVOLUMETRICO _ Scala 1:1000

1934

Installazione del forno Hoffmann ad
impianto ellittico a teste mozze per la
produzione del latenizio a fuoco
continuo, come testimoniato da una
Visura del Cessato Catasto comunale




ATTACCO ATERRA _ Scala 1:500
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AMBIENTI DELLA CANTINA

e

1- Accoglienza, uffici e centro direzionale

2 - Deposilo e pigiatura uve

G I 3- Locale per la vinificazione
4 - Locale impianti
o 5- Cantina di maturazione del vino
| . & - Locale imbottighamento
M t - ; _r. 7 - Locale di servizio per i lavoratori
H 8- Magazzino bottigle

9 - Wine shop
10- Hall

AMBIENTI DEL CENTRO CONGRESSI

11- Bigletteria
12- Foyer
. | 13- Sala congressi
/ { 14- Quinte
AMBIENTI DEL MERCATO COPERTO

15- Mercato

AMBIENTI DEL RISTORANTE

4 T Y g 16 Hall
7 ;‘: 17- Bistid
{ 18- Sala da pranzo

19- Cucina
20 - Dispensa
21- Magazzino
22- Scaladi sevizio
23- Spogliatoio
24 - Sewvizi igienici per i lavorator
25- Senvizi igienici par gli ospiti

AMBIENTI DELLA SCUCLA DI CUCINA

26 - Autorimessa

27 - Lecale tecnico

1942 / 1942 1969
Muova costruzione de‘?h essiccatei di materiale s ! Numa costiuzione del capannone di Anno di chiusura della Fornace Pizzardeto
crudo, consistente in due capanneni affiancati, - / g?lo del malteriale cotto posto a Fonte: Viswa Storica Camerale
entrambi voltati a capanna, mediante 'uso diun - nold dellimpianto e realizzato n cemento
sistema costruttivo sperimentale consistente in / / armato rivestito da mattoni pieni, 2015
volte canestrate per mezzo di latenizio forato - ! Si tratta dell'ultima costruzione censita,
armato impostate su travi laterali arcuate in ! Fonte: Cessato Cataslo comunale Stato attuale.
ferrocemento. Fonte: Cessato Catasto del { Si noti come vi sianc malteplici opific,
Comune di Lorato | porticati, capanni e segni a terra che
- nan sono ricenducibill a nessuna Visura

catastale, e la cui edificazione non
testimoniata in nessun censimento
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FIANO PRIMO _ Scala 1:500
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FIANO QUARTO
Scucla _ Scala 1:500

PIAND SECONDO
Scucla _ Scala 1:

SEZIONE DD _ Scala 1:500
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AMBIENTI DELLA CANTINA

1- Foresteria
2- Spazio museale
3- Terrazza panoramica

AMBIENTI DEL CENTRO CONGRESSI

4- Galleria tecnica

AMBIENTI DEL MERCATO COPERTO

5- Mercato

AMBIENTI DEL RISTORANTE

& - Sala da pranzo

7- Scala di servizio

8- Spogliatoio

9 - Senvizi igienici per i lavoratori
10- Servizi igienici per gli ospiti

AMBIENTI DELLA SCUOLA DI CUCINA

11 - Autorimessa

12 - Leeale tecnico

13- Portineria

14« Servizi igienici per gli studenti
15~ Uffici

16- Senizi igienici personale docente
17 - Aula

18- Laboratorio di cucina

19- Biblioteca/ archivio

20- Sala lettura

21- Hall

22 - Bar panoramico
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